
 

 



 



 



Pinot Noir-Chardonnay, Marcalberto, Italy 

Chardonnay, Franck Bonville, France 

 



Arneis, Alberto Oggero, Italy, 2021  

Chardonnay, Kellerei St. Michael Eppan, Italy, 2022  

White Merlot, Stradivini, Switzerland, 2021 

Blauburgunder, Anjan Boner, Switzerland, 2021 

 



Nebbiolo-Dolcetto-Barbera,  
Cavalier Bartolomeo, Italy, 2021 

Pinot Noir, Bickgut Weine, Switzerland, 2021  

 



Prosecco, Elderflower Syrup, Soda Water, Mint, Lime 

Prosecco, Aperol, Soda Water, Orange  

Prosecco, Soda Water 

Rosolio Bergamotto , Prosecco  

 



 



 



 



 



 



 



 





  



What are tapas really? Tapas are the heart of Spanish 
gastronomic culture: small dishes to share with homemade 

and traditional specialities or surprising creations of the 
chef; intense flavours, suggestive products of the highest 

quality. A way of eating that reflects a way of life.  
Welcome to the Scala Restaurant!  

 

 

 

 

 

Was sind Tapas wirklich? Tapas sind das Herzstück der 
spanischen gastronomischen Kultur: kleine Gerichte zum 

Teilen mit hausgemachten und traditionellen Spezialitäten 
oder überraschende Kreationen des Küchenchefs; 

intensive Geschmacksrichtungen, suggestive Produkte von 
höchster Qualität. Eine Art zu essen, die eine  

Lebensart widerspiegelt.  
 

Willkommen im Scala Restaurant!  
  



100 grams 

100 Gramm  

100 grams 

100 Gramm 

 

100 gram 

100 Gramm 

  



green leaf salads  

grüne Blattsalate  

green leaf salads, mixed raw vegetables,  
dried berries & nuts  

grüne Blattsalate, gemischtes Rohkostgemüse, 
getrocknete Beeren & Nüsse  

 

Raspberry- or balsamic dressing (vegan)  
Himbeer- oder Balsamicodressing (vegan)  

 

  



with olive oil & fleur de sel 

mit Olivenöl & Fleur de Sel 

with dates, oregano & hazelnuts  

mit Datteln, Oregano & Haselnüssen 

with parsley – chives cream, tahini, pomegranate, leek, 
black sesame & feta cheese 

mit Petersilien-Schnittlauchcrème, Tahini, Granatapfel, 
Lauch, schwarzer Sesam & Fetakäse 

 



with vegetables of the season  
roasted in homemade herb butter 

mit Gemüse der Saion  
geschwenkt in hausgemachter Kräuterbutter  

  

with mountain cheese, cream, roasted onions & pepper  

mit Bergkäse, Rahm, Röstzwiebeln & Pfeffer  

 

 



shrimps in garlic sauce  

Shrimps in Knoblauchsud 

  

codfish baked in a crispy beer dough & lime-herb dip  

Kabeljau gebacken im knusprigen Bierteig &  
Limetten-Kräuterdip 

  

 



with miso-chili sauce  

mit Miso-Chili Sauce  

  

open taco with coriander, sour cream, tomato salsa &  
Swiss pulled beef  

offener Taco mit Koriander, Sauerrahm, Tomatensalsa & 
Schweizer Pulled Beef 

with tomato sauce & parmesan cheese 

mit Tomatensauce & Parmesan 

   



with honey - soy sauce, roasted sesame & spring onions  

mit Honig – Sojasauce, gerösteter Sesam & 
Frühlingszwiebeln 

  

with parsley – chives cream, tahini, pomegrantate, leek, 
black sesame, feta cheese & pulled beef  

mit Petersilien-Schnittlauchcrème, Tahini, Granatapfel, 
Lauch, schwarzer Sesam, Fetakäse & Pulled Beef 

  



of tonka beans  

von der Tonkabohne 

 

 



Vanilla, Chocolate, Yogurt-Strawberry, Mocca,  

Vanille, Schokolade, Joghurt-Erdbeere, Mocca,  

 

Mango, Strawberry, Red Currant, Lemon 

Mango, Erdbeere, Rote Johannisbeere, Zitrone 

 

 



Switzerland

Schweiz 

 

Switzerland

Schweiz 

 

Switzerland

Schweiz 

Northern Atlantic

Nordatlantik 

Atlantic, Vietnam

Atlantik, Vietnam 

 
 
 
 

 
 

 





All information about Scala St. Moritz 

 

The legendary house, elegant Art Deco style, where once 

the Scala cinema was to be found, is now reviving.  

St. Moritz is where winter tourism began (1864), where 
electric light first burned in Switzerland (1879), and where 

the legendary Cresta Run (1884) and the world’s oldest 

natural ice bobsleigh track (1904) are located. Both tracks 

were the focus of the only two Olympic Games ever held in 

Switzerland. 

In cooperation with the municipalities of St.  Moritz and 

Celerina, the Saint Moritz Bobsleigh Club, the St.  Moritz 

Tobogganing Club and private collectors and investors, a 

new and unique public museum will find its home here – the 

Cresta & Bob Museum St.  Moritz. 

In addition to the museum, the building will house the new 
Scala Cinema, the Scala Restaurant, and an exclusive 

OMEGA boutique.



Alle Informationen über das Scala St. Moritz 

 

Wo einst das Kino Scala vorzufinden war, lebt jetzt das   

legendäre Haus, elegant im Stil des Art déco, neu auf.  

In St. Moritz beginnt der Wintertourismus (1864), hier 
brennt erstmals in der Schweiz elektrisches Licht (1879), 

und hier befinden sich der legendäre Cresta Run (1884) 

sowie die älteste Natureis-Bobbahn der Welt (1904).  

Beide Strecken standen im Fokus der zwei einzigen, jemals 

in der Schweiz ausgetragenen Olympischen Spiele.  

In Zusammenarbeit mit den Gemeinden St. Moritz und 

Celerina, dem Saint Moritz Bobsleigh Club,   

dem St. Moritz Tobogganing Club sowie privaten 

Sammlern und Investoren findet hier ein neues und  

einmaliges öffentliches Museum seinen Platz –  

das Cresta & Bob Museum St. Moritz.  

Das Gebäude beherbergt nebst dem Museum das neue  

Scala Cinema, das Scala Restaurant, einen James Turrell 

Room sowie die exklusive OMEGA-Boutique. 



Cinema programme, ticket reservations, 
vouchers and more information 

 

 

The Scala in St.  Moritz – a legendary film house. For more than 

nine decades, the Scala moved people – with the first non-silent 

films, with the first colour movies, and finally as the first digital 

cinema in Graubünden. Now the cinema is back –  

where it all began. 

Full year, plan on website 

On spot at the cinema box 

office 

Online under: 

scala-cinema-stmoritz.ch 

No dress code 

No dogs allowed  

Movies are with break 

 

 

Popcorn, nachos, sweets  

and more 

Several events bookable 

Maximum 107 people  

Request under: 

info@scala-stmoritz.ch 

A film screening, a nice 

dinner or entry to the 

museum. 

Simply order online.  



Kinoprogramm, Tickets, Reservationen, 
Gutscheine und weitere Informatoinen 

 

 

Das Scala in St. Moritz – ein legendäres Tonfilmhaus.  

Mehr als neun Jahrzehnte bewegte das Scala die Menschen – mit 

den ersten Tonfilmen, mit den ersten Farbfilmen, schliesslich als   

erstes Digital Cinema Graubündens. Jetzt ist das Kino zurück –  

und zwar da, wo alles begann. 

Ganzjährig, Plan auf Website 

Vor Ort an der Kinokasse 

Online unter: 

scala-cinema-stmoritz.ch 

Kein Dresscode 

Hunde sind nicht gestattet  

Filme jeweils mit Pausen 

 

Popcorn, Nachos, 

Süssigkeiten und mehr 

Verschiedene Anlässe buchbar 

Maximal 107 Personen  

Anfrage unter:  

info@scala-stmoritz.ch 

Für eine Filmvorstellung, ein 

schönes Dinner oder einen 

Eintritt ins Museum 

Einfach online bestellen.  



Reservations, vouchers, tickets 
and more information 

 

 

Enjoy international inspired creations from regional and local 

products in the spirit of historical times. Quality, creativity and 

sustainability are combined to offer an unforgettable culinary 

experience.

Full year, Wednesday to Sunday  

12.00 – 11.00 pm  

Kitchen from 12.00 – 2.30 pm 

and 6.30 – 9.30 pm 

Regional and local products, 

exciting creations, international 

inspired kitchen, vegan dishes 

+41 79 817 47 17 

info@scala-restaurant-

stmoritz.ch 

scala-restaurant-stmoritz.ch 

Tickets for museum 

No dress code 

Dogs allowed 

Several events bookable 

Maximum 50 people  

Request under: 

info@scala-stmoritz.ch 

For a film screening, a nice  

dinner or entry to the museum. 

Simply order online.



Reservationen, Gutscheine, Tickets 
und weitere Informationen 

 

 

Geniessen Sie im Spirit der historischen Zeit international 

inspirierte Kreationen aus regionalen und lokalen Produkten.  

Qualität, Kreativität und Nachhaltigkeit vereinen sich hier  

zu einem unvergesslichen kulinarischen Erlebnis.  

Ganzjährig, Mittwoch bis Sonntag  

12.00 – 23.00 Uhr  

Küche von 12.00 – 14.30 Uhr 

und 18.30 – 21.30 Uhr 

Regionale und lokale Produkte, 

aufregende Kreationen, 

international inspirierte Küche,  

vegane Gerichte  

+41 79 817 47 17 
info@scala-restaurant-

stmoritz.ch 
scala-restaurant-stmoritz.ch 

Museumstickets erhältlich 

Kein Dresscode 

Hunde sind gestattet 

Verschiedenste Anlässe buchbar 

Maximal 50 Personen  

Anfrage unter:  

info@scala-stmoritz.ch 

Für eine Filmvorstellung,  

ein schönes Dinner oder einen 

Eintritt ins Museum. 

Einfach online bestellen.  



Tickets, vouchers 
and more information 

 

 

St. Moritz is considered the cradle of winter sports.  

In the new Cresta & Bob Museum St. Moritz you can experience  

the great stories of ice and speed, of daring,  

physical strength and sensitivity.  

Full year, Wednesday to Monday  

2.00 – 6.00 pm 

+41 79 817 47 17 

info@cresta-bob-museum-

stmoritz.ch 

cresta-bob-museum-stmoritz.ch  

No dress code 

Dogs allowed 

 

Several events and group 

inspection bookable 

Maximum 50 people  

Request under: 

info@scala-stmoritz.ch 

Adults CHF 15 

Children (from 7 – 14 years):  

CHF 9 

Children until 6 years are free  

 

 

 



Tickets, Gutscheine 
und weitere Informationen 

 

 

St. Moritz gilt als Wiege des Wintersports.  

Im neuen Cresta & Bob Museum St. Moritz werden die 

grossartigen Geschichten von Eis und Geschwindigkeit, von 

Wagemut, Körperkraft und Feingefühl erlebbar.   

Ganzjährig, Mittwoch bis Sonntag 

14.00 – 18.00 Uhr 

+41 79 817 47 17 

info@cresta-bob-museum-

stmoritz.ch 

cresta-bob-museum-stmoritz.ch  

Kein Dresscode 

Hunde sind gestattet 

Raucherbar 

Verschiedenste Anlässe und 

Gruppenbesichtigungen buchbar 

Maximal 50 Personen  

Anfrage unter:  

info@scala-stmoritz.ch 

Erwachsene CHF 15 

Kinder (ab 7 – 14 Jahre): CHF 9 

Kinder bis 6 Jahre frei  


