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Mittagsmenü 
12. Mai 2026 – 16. mai 2026 / 12:00-14:30 Uhr 

 

T ä g l i ch  f r i s c h ,  tä g l i c h  w ec h s e l n d  
 

 

2-Gang Menü, inkl. 1 Wasser/Softdrink und 1 Kaffee/Tee  CHF 31 

 

Dienstag 12.05.2026 Matjessalat „Rot“ 

Kalbsrahmgulasch „Esterházy“  

mit cremigem Kartoffelpüree 

Mittwoch 13.05.2026 Klare Gemüsesuppe mit feiner Gemüseeinlage 

Curry vom Schweinegeschnetzelten Saisongemüse und reis 

Donnerstag 14.05.2026 Knusprige Frühlingsrollen mit süss-scharfer Sauce 

Speck-, Spinat- und Kaspressknödel  

auf Sauerkraut mit brauner Butter 

Freitag 15.05.2026 Gemüsecremesuppe mit Croutons  

Rosa gebratene Flugentenbrust mit Thymianjus,  

Kartoffeln und Aprikosenchutney 

Samstag 

 

16.05.2026 Blattsalat mit Knusprige Garnelen im Kartoffelnest 
Boeuf Bourguignon mit glacierten Karotten  

und Würfelkartoffeln  

 

 

Dessert-Highlight der Woche: 

Sacherschnitte mit Schlagrahm und Zimteis 18 

 
 
 
 
 
 

Empfehlung vom Chefkoch: 

Entrecôte mit Kräuterbutter, Pommes frites und saisonalem Gemüse 45 

Klare Rinderbouillon mit Kaspressknödel 14 

SPARGELsuppe 16 

Nüsslisalat MIT GEBRATENEM SPARGEL mit Parmaschinken  29 

Rindercarpaccio mit Rhabarber-Dressing, Rucola und Parmesanspänen 25 / 32 

Hausgebeizter Single-Malt Whisky-Lachs mit spargelEis 32 / 39 

 

Dessertempfehlung: 

Apfelstrudel mit Vanille Glacé 16 

hausgemachtes Schokoladenmousse 16 
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Lunch Menu 
may 12TH, 2026 to MAY 16th, 2026 / 12 pm – 2:30 pm 

 

Pre pa re d  f r es h  eac h da y ,  f eat u r i n g  da i ly  ch an g es  
 

 

2 Course Menu, incl. 1 Water/Soft Drink and 1 Coffee/Tea  CHF 31 

 

Tuesday 12.05.2026 Matjes herring salad “Red” 
Veal cream goulash “Esterházy”  

with creamy mashed potatoes 

Wednesday 13.05.2026 Clear vegetable broth with fine seasonal vegetables  

Curried pork strips with garden vegetables and rice 

Thursday 14.05.2026 Crispy spring rolls with sweet chili sauce 
Bacon, spinach and cheese dumplings  

on sauerkraut with brown butter 

Friday 15.05.2026 Cream of vegetable soup with croutons 
Pink-roasted duck breast with thyme jus,  

potatoes and apricot chutney 

Saturday 16.05.2026 Garden Leaf salad with crispy prawns in a potato nest 
Boeuf Bourguignon with glazed carrots  

and diced potatoes 

 

 

Dessert Highlight of the week 

Sacher cake slice with whipped cream and cinnamon ice cream 18 

 
 
 
 

 
 

Chef’s Recommendation: 

Entrecôte with herbed butter, French fries and seasonal vegetables 45 

Clear beef broth with a pressed cheese dumpling 14 

asparagus soup 16 

Lamb’s lettuce with sautéed asparagus and Parma ham 29 

Beef carpaccio with rhubarb dressing, arugula and Parmesan shavings 25 / 32 

Chef’s marinated salmon in Single-Malt Whisky WITH ASPARAGUS ICE CREAM 32 / 39 

 

Chef’s dessert recommendation: 

Traditional Apple strudel accompanied with vanilla ice cream 16 

House-made Chocolate Mousse  16 


