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MITTAGSMENU

21. JULI 2026 - 25. JULI 2026 / 12:00-14:30 UHR

Taglich frisch, taglich wechselnd

2-GANG MENU, INKL. 1 WASSER/SOFTDRINK UND 1 KAFFEE/TEE CHF 31

DIENSTAG 21072026  PILZSUPPE

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET AN BEURRE BLANC MIT
BRATKARTOFFELN UND GEMUSE

MITTWOCH 22.07.2026  TOMATENSUPPE
KALBSGESCHNETZELTES MIT KARTOFFELSTOCK UND GEMUSE

DONNERSTAG ~ 23.07.2026  FETA UND ROHSCHINKEN
ORECCHIETTE MIT BOLOGNESE-SAUCE

FREITAG 24072026  GEBRATENE MILKEN MIT RANDEN
SAUTIERTE RIESENKREVETTEN MIT BASMATIREIS UND SWEET CHILI
SAMSTAG 25.07.2026  A-LA-CARTE
Ciipli 19/dI
WOCHEN-HIT: Franciacorta 14/dl
RINDSTARTAR MIT PARMESAN, TOAST UND BUTTER 35 Jeisswern &/dl
Roséwein 9/dl
Rotwein 9/dl
EMPFEHLUNG VOM CHEFKOCH:
Blatt- oder gemischter Salat 16
Burrata mit Wassermelone, Pistazien und Zitronenmelasse 25
Honig- und Netzmelone mit Parmaschinken 28
Graved Lachs mit Joghurt und Dill 32
Gebratenes Seeteufelragout an Kurkuma-Kokosnusssauce 55
mit Slisskartoffeln und Pak Choi
Tafelspitz «<SCALA» traditionell im Kupfertopf serviert (ab 2 Personen) 68/PP

Rindshuftdeckel, Markbein, Wurzelgemtise, Rostkartoffel, Blattspinat, Meerrettichsauce

DESSERTEMPFEHLUNG:

Hausgemachtes dunkles Schokolademousse mit Kirschensauce 16
Hausgemachtes Tiramisu 16
Dattelespuma mit Vanilleglace und Toffeesauce 16
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LUNCH MENU

JULY 215" 2026 TO JULY 25™ 2026 / 12 PM - 2:30 PM

Prepared fresh each day, featuring daily change

2 COURSE MENU, INCL. 1 WATER/SOFT DRINK AND 1 COFFEE/TEA CHF 3I

TUESDAY 21072026  MUSHROOM SOUP

PAN-SEARED SEA BASS FILLET ON BEURRE BLANC WITH FRIED POTATOES
AND VEGETABLES

WEDNESDAY  22.07.2026 TOMATO SOUP
VEAL STRIPES IN A CREAMY SAUCE WITH MASHED POTATOES AND
VEGETABLES

THURSDAY 23.07.2026  FETA CHEESE AND AIR-DRIED HAM
ORECCHIETTE WITH BOLOGNESE SAUCE

FRIDAY 24072026  PAN-FRIED VEAL SWEETBREADS WITH BEETROOT
SAUTEED KING PRAWNS WITH BASMATI RICE AND SWEET CHILI

SATURDAY 25072026  A-LA-CARTE

Champagne 19/dl
WEEKLY SPECIAL: Franciacorta 14/dl

BEEF TARTARE WITH PARMESAN, TOAST AND BUTTER 35 Jhite wine &/dl
Rosé wine 9/dl
Red wine 9/dl
CHEF'S RECOMMENDATION:
Green or mixed salad 16
Burrata with watermelon, pistachios and lemon molasses 25
Honeydew and cantaloupe melon with Parma ham 28
Cured salmon (Gravlax) with yogurt and dill 32
Pan-fried monkfish ragout with turmeric and coconut sauce 55

with sweet potatoes and pak choi

Viennese boiled beef “SCALA" traditionally served in a copper pot (min. 2 persons) 68/PP
Beef rump cap, marrow bone, root vegetables, roasted potatoes, leaf spinach, horseradish sauce

CHEF'S DESSERT RECOMMENDATION:

Homemade dark chocolate mousse with cherry sauce 16
Homemade Tiramisu 16
Date espuma with vanilla ice cream and toffee sauce 18
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