
 

Scala Management AG * Via Maistra 29, CH-7500 St. Moritz * www.scala-stmoritz.ch * info@scala-stmoritz.ch * +41 81 55 204 55 

 

 

 

À la carte menü 
 

 

Vorspeisen 

Steinpilzsuppe mit Sommertrüffel 18 

Burrata mit Wassermelone, Pistazien und ZitronenmElasse 25 

Honig- und netzmelone mit Parmaschinken 28 

Randen mit gegrilltem Pfirsich und Ziegenkäse (vegetarisch) 28 

Lachs-Tataki mit DillReduktion 32 

Thunfischtartar mit Frühlingszwiebel-WasabiSauce 33 

Rindstartar mit Parmesan, Toast und Butter 35 
 

 

 
 
 

Hauptspeisen 

Artischocken, Austernpilze, Pfifferlinge und Trüffel auf Acquerello Risotto (Vegan) 32   

Gebratene Maispoularde an Romescosauce 39 

mit neuen Kartoffeln und Broccoli   

Kalbsgeschnetzeltes an Steinpilzrahmsauce 52 

mit Rösti und grünen Bohnen 

Gegrilltes Rinds-Entrecôte an Bordelaise-Sauce 52 
mit knusprigen Pommes Chips und saisonalem Gemüse  

Gebratenes Seeteufelragout an Kurkuma-KokosnussSauce 55 
mit Süsskartoffeln und Pak Choi 

«SCALA» Tafelspitz traditionell in der Kupferpfanne serviert                   (ab 2 personen) 68/pP 

(Rindshuftdeckel, MarkBein, Wurzelgemüse, Röstkartoffel und 
Meerettichsauce) 
 

 
 
 

Dessert 

Hausgemachtes Dunkles Schokolademousse mit Kirschensauce 16 

Hausgemachtes Tiramisu 16 

DattelEspuma mit VANILLEGLACE und ToffeeSauce 18 
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À la carte menu 
 

 

Starters 

Porcini mushroom soup with summer truffle 18 

Burrata with watermelon, pistachios and lemon molasses 25 

Honeydew and Cantaloupe Melon with Parma Ham 28 

Beetroot with grilled peach and goat cheese (vegetarian) 28 

salmon Tataki with Dill reduction 32 

Tuna tartare with spring onion and wasabi sauce 33 

Beef tartare with Parmesan, toast and butter 35 

 

 
 
 

Main courses 

Artichokes, oyster mushrooms, chanterelles, truffle And Acquerello Risotto (vegan) 32 

Roasted Corn-Fed Chicken on a Romesco Sauce 39 

with new potatoes and Broccoli  

Sautéed Veal Stripes on a Creamy Porcini Mushroom Sauce 52 

with “Rösti” Potatoes and green beans 

Grilled sirloin steak with Bordelaise sauce 52 
with crispy potato chips and seasonal vegetables  

Pan-seared monkfish ragout with turmeric and coconut sauce 55 

with sweet potatoes and pak choi  

Braised beef (tafelspitz) traditionally served in a copper Pan        (Minimum of 2 Persons) 68/PP 

(Beef Rump Cap, Marrow Bone, Root Vegetables, Roasted Potatoes,  
and Horseradish Sauce) 
 

 
 
 

Desserts 

Homemade Dark Chocolate Mousse with Cherry Sauce 16 

Homemade Tiramisu 16 

Date espuma with vanilla ice cream and toffee sauce 18 


