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EMPFEHLUNG VOM CHEFKOCH  
 
 
S c a l a  3 - G an g - Me n ü  
 
Hausgebeizter Gin-Lachs mit Limetten-Sauerrahmsauce 

Wiener Backhendl aus der Keule mit lauwarmem Kartoffelsalat  

Schokoladenmousse auf Orangencoulis  

 

ab 2 Personen  CHF 79 / PERSON 

 
 

___________________________________________________________ 
 
 
 

CHEF ’S RECOMMENDAT ION  
 
 
S c a l a  3  c o u r s e  m e n u   
 

Chef’s marinated salmon in gin with fine herbs on a l ime sour cream sauce  

V iennese fr ied chicken from the th igh with warm potato salad  

Chocolate mousse on orange coulis  

 

Minimum of 2 people  CHF 79 /  person 
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Vorspe isen /  Starters  
 
 
 
Feigen mit Ziegenkäse überbacken AUF Trauben -Honigsirup 19 

Figs baked with goat chees e unti l  go lden on a bed of  grape honey syrup  
 
 
Vitello Tonnato 24 / 32 

Thinly s l iced roasted veal on tuna cream sauce 
 
 
Hausgebeizter Gin-Lachs mit Limetten-Sauerrahmsauce 28 / 38 

Chef’s marinated salmon in gin with f ine herbs on a l ime sour cream sauce  
 
 
Geräucherter Engadiner Hirschschinken mit mango Gel und Kräuteröl  32 

Smoked Engadin venis on ham with mango jel ly  and herb oi l  
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Salate /  Salads  
 
 
Blattsalate an Balsamico Dressing   14 

Leaf  salads with balsamic dr essing  
 
Gemischter Salat   14 

Mixed salad  
 
Junge Blattsalate mit gebratenen Steinpilzen   26 

Young leaf  lettuce wit h sautéed porcin i  mushrooms  
 
Orientalischer Bulgursalat mit Feta Käse                  19 

Oriental bulgur salad with feta cheese  
 
 
 
 
 
 

Suppen /  Soups  
 
 
Klare Rinderbouillon mit Kaspressknödel  14 

Clear beef  broth with a pressed chees e dumpling  
 
Kürbiscremesuppe 14 

Cream of  pumpkin soup 
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HAUPTSPEISEN /  MAIN COURSES  
 
 
Wiener Backhendl aus der Keule mit lauwarmem Kartoffelsalat   36 

Viennes e fr ied ch icken from the thigh with warm potato salad  
 
Zart rosa gebratener Zwiebelrostbraten mit Speckbohnen  38 

Bratkartoffeln und Röstzwiebeln  

Tender p ink  roast beef  served with beans and cr ispy bacon ,  pan-fr ied potatoes  
with cr ispy onion  
 
Kichererbsen-Kürbiscurry mit Basmatireis (Scharf)  28 

Chickpea pumpkin curry with basmati r ice (hot)  
 
 
 

Wild /  Venison 
 
 
Rehpfeffer an Brombeer-Schokoladensauce  38 

Mit Mango-Aprikosen-Chutney und Haselnussspätzle  

Slow-braised deer in red wine accompanied by b lackberry chocolate sauce  
With mango apr icot chutney and hazelnut dumplings  
 
Zweierlei vom Hirsch (Hüfte und Backe) an Morchel-Preiselbeer-Jus 45 

Mit Rotkraut und Kürbis-Gnocchi   

Duo of  venison ( loin and cheek) on a morel– l ingonberry sauce  
With braised red cabbage and pumpkin gnocchi  
 
 
 
 

De kla ra t ion  /  De cla ra t ion  
 

R ind  –  Schweiz B e e f  – Switzerland  
p oule t  –  Schweiz  ch ic ken  -  Switzerland  
s chwe in  –  Schweiz und Spanien  p ork  –  Switzerl and and Spain  
K rev e t ten  –  Atlantik oder Vietnam  sh r i mp s  –  Atlantic or Vietnam  
W ild  –  Österreich  Ven i son  –  Austria  

GERNE GEBEN WIR IHNEN AUSKUNFT ÜBER ALLERGENE IN 
UNSEREN SPEISEN & GETRÄNKEN. 
 

FOR ANY INFORMATION CONCERNING ALLERGIES OR 
INTOLERANCES PLEASE ASK OUR SERVICE STAFF 
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Nachspeisen /  Desserts  
 
 
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis  16 

Warm apple strudel with vanilla ice cream 
 
Trilogie von der Schokolade (Mousse, Sorbet, Brownie)  19  

an Passionsfrucht Coulis und Himbeerespuma   

Trilogy of chocolate (mousse, sorbet, brownie)  
With passion fruit coulis and raspberry foam 
 
Hausgemachtes Eis pro Kugel  (Mit Rahm)  5 (+2) 

Homemade ice cream per scoop (with whipped cream) 
 
 
Engadiner Käseteller  22 

Assorted Engadin cheese plate 
 
 
Riesling Eiswein Württemberg, Zaiss , 1996  ( 1 dL)   12 

Riesling ice wine, Württemberg, Zaiss, 1996 (1 dl) 
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Dienstag –  Samstag  
Mittagsmenü 12 :00 - 14 :00 Uhr 

 
T äg l i c h  F r i s c h  –  T ä g l i c h  we c h s e l n d  

 
Fragen sie unser Servicepersonal nach de m aktuellen Angebot:  

 
2-Gang Tagesmenü CHF 29 

•  1 Salat oder Suppe oder Dessert (je nach Angebot)  

•  1 Tagesteller 

•  1 Softdrink / Wasser 

•  1 Kaffee / Tee  

 
 

___________________________________________________________ 
 
 
 

Tuesday –  Saturday  
Lunch Menu 12  pm-2 pm 

 
A l wa y s  f r e s h  –  w i t h  d a i l y  c h an g e s  

 
Please ask our staff regarding the daily special :  

 

2 course special menu:  CHF 29 

•  1  salad or soup or dessert (depending on the offer)  

•  1  main course 

•  1  soft dr ink / water  

•  1  coffee /  tea  

 
 
 

 

 
 


